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Zestawy obiadowe

/|

\ Dla 4 0s 500 zt/cato$é
Zurek lub zupa chrzanowa 1,8 ml
\ 4 x Rolada wotowa
Pieczen wieprzowa w sosie wtasnym 1 kg
Kluski jasne 40 szt
Zestaw surowek: modra (C), zasmazana
Pascha

y = Dla 6-8 os 800 zt/catos¢
Wiosenny krem z zielonego groszku 1,8 ml

’ b Zurek 1,8 ml

Kaczka ze szlachetnego dworu 1 szt/ok. 1,5 kg
8 x Rolada wotowa
/' Rolada wieprzowa nadziewana porg, marchewka
i serem plesniowym 1 kg
Kluski jasne 80 szt
Ryz z warzywami 1 kg
Zestaw surowek: buraczki zasmazane, modra (C),
marchew z chrzanem
Mazurek wielkanocny

Przepis na przygotowanie pieczystych dan

do rozgrzanego do 100 stopni piekarnika, wtozy¢
kaczke/ pieczen z serem/ pieczen rzymska/ pieczen

z indyka i piec ok. 30 min( od czasu do czasu polewac
sosem/ wodg by nie byto suche).

Zamovwe/ma prosimy sktada¢ do 16.04.2025
d ior w Wlelka Sobote do godz 20.00
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PIEKARNIA (, )\
Wielkanoeny Katering |

Obiad wielkanocny

domowy zurek z biatg kietbasg

zupa cebulowa

wiosenny krem z zielonego groszku
zupa chrzanowa na zeberkach
pieczona kaczka ze szlachetnego
dworu z jabtkami

rolada z indyka z suszonymi morelami
rolada wieprzowe nadziewana porg,
marchewka i serem plesniowym
rolada wotowa

rolada wieprzowa

pieczen wieprzowa w sosie wtasnym
kluski jasne

ryz z warzywami

kapusta modra z jabtkiem

kapusta zasmazana

kapusta modra z boczkiem
marchew z chrzanem

buraczki zasmazane

bigos (stoik 750 ml) 30 zt

' NP 498¥) 12 31
ING Bank &iaekif 105 egi000 0o

900 ml ,} )
900 ml 45 .
900 ml 40 zt
900 ml 55 zt ‘ ‘
ok. 1,5 kg 180 zt \
1kg 110zt \

1kg 120 zt
150 g/os 35zt
150 g/os, 30 zt
1kg 75zt

10 szt 17 zt

0,5 kg 35zt
0,5 kg 40

0,5 kg 25 zt
0,5 kg 30 zt
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Sniadanie $wigteczne

pasztet z zurawing 500g 70zt
pasztet z grzybami 500 g 80 zt
pasta jajeczna 500 g 50 zt
twarozek wiosenny z rzodkiewka

i szczypiorkiem 500 g 55 zt

L satatka wielkanocna z jajkiem i szynka 500g 65 zt

$ledzie w $mietanie z cebulka 500g 60 zt

tymbaliki drobiowe 1szt 12 zt
swojska, pieczona biata kietbasa w sosie
chrzanowym 500g 35zt

Wielkanocne specjaty ze spizarni

Starej Piekarni

f/
smalec swojski 350g 22zt
zurawina do mies 300g 18 zt
¢wikta z chrzanem 300g 20zt
chrzan z zurawing 350g 22 7t
chrzan jajeczny 350g 27 zt
sos tatarski z grzybami leSnymi 100g 25zt
chlebki do $wiecenia 1szt 10 zt
chlebki do zurkow 1szt 12 74
jajcok 330 ml 45 zt
likier kajpa/kowy 330 ml 45 zt

cytryndwka 330 ml 35 zt

Wielkanocne stodkosci

7 |

Zestawy $niadaniowe

pascha ok. 500 g 65 zt {
babka drozdzowa z kandyzowowang

pomaranczg 1szt 20 zt

mazurek 55 zt

sernik na drozdzowym 1kg 48 zt

seromak 1 kg 50 zt

sernik Stara Piekarnia z brzoskwinia 1kg 48zt

babka piaskowa (6 0s) 163
tiramisu (4 0s) 80 <

dla 4 os 400 zt/catosc

pasztet z grzybami + chrzan jajeczny

satatka wielkanocna z jajkiem i szynka

jaja w sosie tatarskim

biata kietbasa w sosie chrzanowym 4 szt

roladka z fososiem wedzonym

pieczywo \
babka piaskowa

dla 6 — 8 0s 600 zt/catosé
swojska, pieczona biata kietbasa
w sosie chrzanowym 8 szt
roladka z wedzonym tososiem
jaja w sosie tatarskim

ruloniki z szynki z pastg jajeczng
tymbaliki drobiowe 8 szt

sat. Wielkanocna 1 kg
pasztet z zurawing 1 szt

~ smalec /chrﬁ jaj
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