
Menu spotkań wigilijnych 
dla firm i gości indywidualnych

PROPOZYCJA I : 100 zł/os 

Barszcz z kapu niaczkiemś
Ryba sma ona( dorsz), ziemniaczki wigilijne,kapusta z grzybamiż
Kompot z suszu

Kawa, herbata ( bez ogranicze )ń
Woda karafki
Piernik, makowiec

PROPOZYCJA II : 120 zł/os

Barszcz czerwony z uszkami
Dorsz/halibut,  ziemniaczki

led  w mietanie, ledzie Te ciowej, pierogi z kapust  Ś ź ś ś ś ą
i grzybami,pierogi ruskie,kapusta z grochem, pieczywo, makowiec,
 piernik, kompot z suszu, kawa, herbata, woda, soki

PROPOZYCJA III : 140 zł/os

Zupa grzybowa z azankamił

Karp sma ony( dzwonek)/sandacz, led  w  mietanie, led  w oleju, pierogi ż ś ź ś ś ź
z kapust  i grzybami, pierogi ruskie, ziemniaczki wigilijne, ryba po grecku, ą
kapusta z grochem, pieczywo, kompot z suszu,makowiec, piernik,1 x lampka 
czerwonego wina/piwo, kawa, herbata, woda, soki



PROPOZYCJA IV : 150 zł/os

Zupa rybna / zupa grzybowa / barszcz z uszkami
Karp sma ony( dzwonek)/ oso  , pieczone ziemniaczki ż ł ś

Bigos postny, led  w oleju, led  w mietanie, ledzie Te ciowej, ryba ś ź ś ź ś ś ś
po grecku, szynka w galarecie, sa .jarzynowa, paleta mi s I wyrobów ł ę
swojskich, pierogi ruskie, pierogi z kapust  i grzybami, pieczywo, kompot ą
z suszu, kawa, herbata,woda,  piernik, makowiec, sernik
1 x lampka czerwonego wina /piwo

PROPOZYCJA V: 170 zł/os

Przystawka:
           Pasztet na grzance z urawinż ą

Zupa:
          Barszcz z uszkami

II danie:
           Sandacz na pomidorach z parmezanem z sosem borowikowym

z pieczonymi ziemniaczkami

Deser:
           kawa, herbata
           jab ko pieczone z sosem miodowo – cynamonowym / deser ł
wi teczny /lody piernikowe z sosem liwkowymś ą ś

           wino  0,5 l
woda karafki
herbata zimowa w dzbankach 

Przywieziemy, udekorujemy i nakryjemy stół, wypożyczymy zastawę 
– wszystko by umilić Państwu świateczne spotkanie firmowe.

Zapraszamy serdecznie !


